PIELEGNACJA PRODUKTU

Produkty zeliwne SKEPPSHULT - przyjaciel na cate zycie.

W gospodarstwie domowym uzywanie wyrobéw zeliwnych w procesie
gotowania jest zjawiskiem znanym od wiekéw. Przez cale lata kolejne
doswiadczenia zwigzane z prawidlowym uzywaniem i pielegnacja
naczyn zeliwnych byty kolekcjnowane, poszerzajac wiedze kucharzy.

Na szczegdlne podkreslenie zastuguje fakt, iz naczynia zeliwne s3
najlepszym rozwigzaniem bez wzgledu na Zr6édlo emitowanego ciepta i
jego rodzaj. Patelnie zeliwne bez znaczacych zmian i korekt
produkcyjnych sa wytwarzane od wiekéw i uzywane zaréwno podczas
gotowania na otwartym ogniu, w piekarnikach, na kuchenkach
gazowych, ceramicznych plytach grzewczych jak i najnowoczesniejszych
plytach opartych o technologie indukcji magnetycznej. Bezapelacyjnie
naczynia zeliwne SKEPPSHULT sa najlepszym rozwiazaniem dla
indukcyjnych ptyt grzewczych.

Poza nieporéwnywalng odpornoécia  na zadrapania i uszkodzenia,
positki przygotowywane w naczyniach zeliwnych SKEPPSHULT sa
wzbogacane o dodatkowe ilosci zelaza - pierwiastka niezbednego do
prawidlowego funkcjonowania organizmu. Zjawisko to jest szczegélnie
widoczne, gdy w procesie gotowania uzywany jest ocet winny, wino lub
cytryna.

Ponadto nasze produkty nie zawieraja dodatkéw chemicznych oraz nie
sa powlekane zadna warstwa wierzchnia, ktéra mogtaby emitowac
szkodliwe, toksyczne substancje w procesie gotowania badZ smazenia.

PRODUKTY ZELIWNE SKEPPSHULT SA BARDZO EATWE
W CODZIENNE] PIELEGNAC]JI

Produkty zeliwne SKEPPSHULT sa produkowanie zgodnie
znajwyzszymi normami jakosci. Wszystkie naczynia zeliwne sa
wytwarzane recznie, do proceséow produkcji uzywane sa surowce
uprzednio poddane dokladnym badaniom. Nasze produkty sa przyjazne
srodowisku ,ENVIRONMENT FRIENDLY” i wymagaja bardzo prostej



pielegnacji, bez uzycia chemicznych Srodkéw czystosci (ptynéw do
mycia naczyn etc.).
W momencie zakupu naszego produktu, kazde naczynie jest w pelni
gotowe do natychmiastowego uzycia, poniewaz uprzednio zostato
zaimpregnowane specjalnie przeznaczonym do tego celu goracym
olejem rodlinnym.

Przed pierwszym uzyciem nalezy jedynie wypluka¢ naczynie pod
biezagca woda oraz dokladnie wysuszy¢é w celu pozbycia sie
ewentualnego pytu.

Podczas mycia naczynia uzywaj wylacznie goracej wody oraz
gabki/szczotki do mycia naczyn.

Dokladnie wysusz naczynie zZeliwne.

Posilki podawaj bezposrednio z naczynia, ale nie przechowuj
pozywienia w naczyniach zeliwnych.

Produkty Zeliwne nie powinny by¢ myte w w zmywarkach do naczyn.

Podczas smazenia oraz po zakonczeniu nasmaruj naczynie olejem do
gotowania, maslem lub margaryna.

POWTORNE OLEJOWANIE

W celu wlasciwej pielegnacji naczynia wskazane jest co pewien czas
powtoérne olejowanie produktu. W tym celu umie$¢ naoliwione naczynie
na rozgrzanej plycie grzewczej lub w piekarniku ( upewnij sie, ze
produkt nie ma drewnianej raczki) i pozwol, aby scianki zeliwne
zaabsorbowaty olej znajdujacy si¢ w naczyniu.

Po zdjeciu naczynia z plyty i ostygnieciu usun nadmiar pozostatego
oleju ze $cianek naczynia za pomoca suchej szmatki. Upewnij sie, ze
czynnosci te s§ wykonywane w miejscu dobrze wentylowanym.




W  PRZECIWIENSTWIE DO INNYCH PRODUKTOW,
NACZYNIA ZELIWNE IM DLUZE] SA UZYWANE TYM
BARDZIE] POTWIERDZAJA SWOJE CECHY I JAKOSC.

ZAKUP PRODUKTU ZELIWNEGO FIRMY SKEPPSHULT TO
NIE WYDATEK ALE INWESTYCJA NA DLUGIE LATA...



